
A Magyar Élelmiszerkönyv

Parlagfű elleni védekezés

Szegedyné Fricz Ágnes főosztályvezető-helyettes 

Élelmiszer-feldolgozási Főosztály



2

Magyar Élelmiszerkönyvről

 sajátos jogi szabályozási eszköz a gyógyszerkönyvek 

mintájára – Európában a XIX-XX. században terjedt el 

 1962-ben ENSZ FAO/WHO Codex Alimentarius

Magyarországon először  az 1976. évi IV. tv. 

 90-es években az élelmiszer -szabványosítás utódjaként alakult 

újjá
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Magyar Élelmiszerkönyv szervezete, működése

 Vidékfejlesztési Minisztérium működteti a titkárságot

Magyar Élelmiszerkönyv Bizottság – 15 fős grémium

Magyar Élelmiszerkönyv Szakbizottságok

– a szakmai munka letéteményesei
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Magyar Élelmiszerkönyv felépítése

 I. kötet – kötelező előírások gyűjteménye

152/2009. (XI. 12.) FVM rendelet mellékletei (jelenleg 35 db.)

• EU irányelvek

• húskészítmények

• tej és tejtermékek

• sütőipari termékek – még a korábbi szabályozás szerint

 II. kötet – irányelvek gyűjteménye

• termékek minőség szabályozásának eszköze

• megnevezés használata esetén kötelező

• megkülönböztető minőség jelöléssel ellátott termékek – emelt szint

 III. kötet – vizsgálati módszerek gyűjteménye
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• Önkéntes rendszer;

• Magasabb hozzáadott érték elismerése;

• Adalékanyag használat csökkentése;

• Tömegtermékektől való megkülönböztetés 

megnevezésben is;

• Ösztönző és kommunikációs eszköz;

• Fogyasztói bizalom erősítése;

• Ár-érték arány elismertetése

Magyar Élelmiszerkönyv emelt szint

különleges élelmiszerek
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MÉ különleges élelmiszerek

Elkészült:

– Méz;

– Lekvár és szörp

– Édesipari termékek

– Tejtermékek;

– Sütőipari termékek

Előkészítés alatt: 

– Fűszerpaprika

Folyamatosan bővülő irányelvek
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Tejtermékek MÉ szabályozása
Néhány „tejes” MÉ sajátosság

• a tejtermékek minősége a kötelező előírásokban került 
meghatározásra

• általános nemzetközi (Codex) elvárásokat fogalmaztak meg

• az általános hazai ipari gyakorlatot követték

• ahol mód volt – tejföl, túró – a magyar sajátosságokat 
beépítették
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Különleges/kézműves tejtermékek

Magasabb minőségi elvárások

• felhasznált anyagok száma, fajtája

• technológiai sajátosságok
− érlelési idő

• megjelenés, alak, forma, tömeg

• részletes érzékszervi tulajdonság leírás

• összetételi jellemzők 
– száma – konyhasó előírás ahol lehet

– tűrés határok
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A parlagfű elleni védekezési helyzete 
és szabályozása Magyarországon
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Parlagfű (2)

A parlagfű terjedésének okai

• Mobilitás

• Ellenálló képesség

• Megváltozott birtokszerkezetek

• Nem megfelelő védekezés
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A parlagfű hatása 

haszonnövényekre

A parlagfű hatása 

az emberekre
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Parlagfű (3)

• A parlagfű elleni védekezés lehetőségei

– állami szabályozás törvényekkel (2008. évi XLVI. Tv. (Éltv.)

– az önkormányzati szabályozás a közterületeken

– a civil szervezetek és állampolgárok közreműködése a 
védekezésben
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Parlagfű (3)

• Parlagfüves területek felderítése

• Lakossági Parlagfű Bejelentő Rendszer 
bevezetése 2012. szeptember 1-től 

• Ismeretterjesztés, oktatás, megelőzés

• Nemzetközi kapcsolatok
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Köszönöm a figyelmüket! 

Szinyei Merse Pál, Pipacsos mező 1902.


